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La gamme originale 
de produits 
pour les hôtels & restaurants, cafés & bistros, boucheries-
charcuteries & boulangeries, jardins d’enfants & écoles



L’ORIGINAL DE DR. WEIGERT

Tout est dans le nom : 

Gastro Star
Gastro Star est le spécialiste de l’hygiène pour la restauration boosté par la 
compétence conjuguée des laboratoires scientifiques de Dr. Weigert. 

Nos produits ont été développés spécialement pour la restauration, notre service 
est conçu pour vous satisfaire et répondre à tous vos besoins. Nous nous 
entretenons avec vous d’égal à égal, nous connaissons les défis qu’il vous faut 
relever et savons que seul un fonctionnement sans accroc est rentable. 

Gastro Star est la marque originale de la maison Dr. Weigert – et le partenaire en 
hygiène sur lequel vous pouvez compter.

La propreté à l’état pur :
A chaque secteur sa solution.

La restauration a de multiples facettes. Chaque secteur et chaque restaurateur a 
des défis à surmonter qui lui sont propres. Par conséquent, les exigences   
 auxquelles doivent répondre les produits détergents et 

d’hygiène appropriés diffèrent.

Hôtels et restaurants, cafés et bistros, boulangeries et 
boucheries-charcuteries ou jardins d’enfants et écoles – 

autant de défis en matière d’hygiène, de machines 
(indépendamment du fabricant) et de secteurs pour 
lesquels Gastro Star apporte des solutions adaptées grâce à 

sa vaste gamme de produits. Et bien évidemment avec 
l’engagement de qualité propre à Dr. Weigert.
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Nettoyage mécanisé

Verres & vaisselle de bistrot

PRODUIT DESCRIPTION CONDITION-

NEMENT

CONTENU N° D’ARTICLE

FR 30 Élimine les résidus de boisson, protège de 
manière optimale les verres de qualité et les 
décorations. 

Sans chlore actif – pour des verres sans odeur.

Fût 250 kg 313013

Bidon 12 kg 313030

Détergent pour verres

Concentré liquide

FR 40 Formule spéciale et puissance inodore de l’oxy-
gène actif. Élimine efficacement les résidus de 
boissons de tout type ainsi que les dépôts 
légèrement incrustés de thé et de café.

Bidon 12 kg 314830

Détergent pour verres et 
bistrots

Concentré liquide

FR 45 Formule optimisée dotée d’un système innovant 
de complexants. Élimine des verres les résidus 
de boissons de tout type et nettoie la vaisselle et 
les couverts des restes de nourriture légèrement 
incrustés. 

Convient également pour une utilisation en eau 
dure.

Fût 240 kg 338113

Bidon 24 kg 338126

Détergent « Plus » pour 
verres et bistrots

Bidon 12 kg 338130

Concentré liquide

4

AL

AL

AL

L’ORIGINAL DE DR. WEIGERT

La nouvelle étiquette pour la 
restauration
Détergent, produit de rinçage, détartrant ? Pour casseroles, couverts ou 

verres ? 

Pour le nettoyage en machine ou manuel ? Nos nouvelles étiquettes clai-

rement lisibles vous permettent de reconnaître en un coup d’œil le bon 

détergent ou le bon produit. Risque de confusion ? Impossible. 



Nettoyage mécanisé

Vaisselle

PRODUIT DESCRIPTION CONDITION-

NEMENT

CONTENU N° D’ARTICLE

FR 300 Élimine efficacement des verres, de la vaisselle et 
des couverts les résidus incrustés de café et de 
thé, d’autres colorants et les restes de nourriture 
légèrement incrustés. 

Contient du chlore actif. Convient également pour 
l’aluminium.

Fût 270 kg 313113

Bidon 25 kg 313126

Détergent spécial Bidon 12 kg 313130

Concentré liquide

FR 8400 Élimine efficacement les résidus et les salissures 
tenaces de tout type pour une propreté hygiénique. 
Particulièrement adapté à la vaisselle avec théine 
et caféine. 

Contient du chlore actif.

Fût 260 kg 313313

Bidon 25 kg 313326

Détergent universel

Concentré liquide

Bidon 12 kg 313330

FR 8700 Élimine efficacement les résidus et les salissures 
tenaces de tout type pour une propreté hygiénique. 
Particulièrement adapté à la vaisselle à café et à 
thé. 

Contient du chlore actif. Doté d’une formule 
spéciale pour une utilisation en eau dure.

Fût 270 kg 315113

Bidon 25 kg 315126

Détergent universel 
« Plus »

Bidon 12 kg 315130

Concentré liquide

FR 6100 Pouvoir détergent puissant pour éliminer les 
résidus particulièrement tenaces et les restes de 
nourriture brûlés. Élimine intégralement les résidus 
tenaces d’amidon.

Fût 250 kg 313213

Bidon 25 kg 313226

Détergent puissant Bidon 12 kg 313230

Concentré liquide

FR 6800 Détergent pour vaisselle doté d’une formule 
spéciale avec forte puissance de dissolution de 
l’amidon ; récompensé par l’écolabel européen. 
Élimine aussi intégralement les résidus tenaces 
d’amidon.

Sans chlore actif.

Fût 280 kg 315013

Bidon 25 kg 315026

Détergent puissant 
« Plus »

Concentré liquide

5

AL

AL

AL

AL

AL



Nettoyage mécanisé

Détergent spécial et en poudre

PRODUIT DESCRIPTION CONDITION-

NEMENT

CONTENU N° D’ARTICLE

PR 30 Élimine efficacement des verres, de la vaisselle et 
des couverts les résidus incrustés de café et de 
thé, d’autres colorants et les restes de nourriture 
légèrement incrustés. 

Contient du chlore actif. Convient également pour 
l’aluminium.

Seau 25 kg 313566

Seau 10 kg 313576

Détergent universel

Poudre

FR 65 Spécialement conçu pour éliminer les restes de 
blanc d’œuf et de pâtes ainsi que la graisse et 
l’huile. 

Détergent spécial destiné aux lave-vaisselles pour 
casseroles et aux lave-ustensiles. Avec protection 
élevée des matériaux.

Convient également pour l’aluminium. Sans chlore 
actif.

Fût 270 kg 313413

Bidon 25 kg 313426

Détergent spécial avec 
formule de protection 
de l’aluminium

Concentré liquide

PR 65 Spécialement conçu pour éliminer les restes de 
blanc d’œuf et de pâtes ainsi que la graisse et 
l’huile. 

Détergent spécial destiné aux lave-vaisselles pour 
casseroles et aux lave-ustensiles. Avec protection 
élevée des matériaux.

Convient également pour l’aluminium. Sans chlore 
actif.

Seau 25 kg 313766

Détergent spécial avec 
formule de protection 
de l’aluminium

Poudre

PR Ultra Spécialement conçu pour éliminer les salissures 
tenaces telles que l’amidon et le blanc d’œuf. 
Convient pour la vaisselle en porcelaine, en 
plastique, en verre, en acier inoxydable et pour les 
couverts.

Sans chlore actif.

Flacon 12 x 1 kg 317287

Détergent de base

Poudre
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 en poudre
Nettoyage mécanisé

Système compact

PRODUIT DESCRIPTION CONDITION-

NEMENT

CONTENU N° D’ARTICLE

CP 100 Élimine efficacement les résidus et les salissures 
tenaces de tout type pour une propreté hygiénique. 
Particulièrement adapté à la vaisselle avec théine et 
caféine. 

Contient du chlore actif. 
Dosage avec tous les appareils de dosage 
weigomatic® compact. 

Cartouche 2 x 5 kg 315372

Détergent universel

Poudre

CP 140 Pouvoir détergent puissant pour éliminer les résidus 
particulièrement tenaces et les restes de nourriture 
brûlés. Élimine intégralement les résidus tenaces 
d’amidon.

Dosage avec tous les appareils de dosage 
weigomatic® compact.

Cartouche 2 x 5 kg 315272

Détergent puissant

Poudre

weigomatic®

compact 
SMART basic

Station de dosage pour lave-vaisselles équipée d’un 
système de cartouches pour détergents Gastro Star 
compact et liquides de rinçage hautement 
concentrés Gastro Star.

Convient aux lave-vaisselle de toutes tailles. Faible 
encombrement grâce à un agencement modulaire et 
compact ; dosage économique et efficace.

weigomatic® compact 
SMART basic

D082300
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Nettoyage mécanisé

Liquide de rinçage

PRODUIT DESCRIPTION CONDITIONNE-

MENT

CONTENU N° D’ARTICLE

K 1 Liquide de rinçage universel à pH neutre pour verres, 
vaisselles et ustensiles.

Pour un séchage optimal sans stries ni rayures.Liquide de rinçage

Concentré liquide

K 2 Liquide de rinçage universel acide pour verres, 
vaisselles et ustensiles. 

Convient en particulier pour la vaisselle en matière 
plastique.

Convient pour une utilisation en eau dure.

Fût 200 kg 313913

Bidon 10 l 313930

Liquide de rinçage

Concentré liquide

K 3 Liquide de rinçage légèrement acide, spécialement 
conçu pour les lave-verres. Sèche les verres sans 
laisser de stries ni rayures. Permet de conserver la 
mousse de la bière.

Bidon 10 l 314030

Liquide de rinçage 
pour verres

Concentré liquide

K 4 Liquide de rinçage hautement concentré avec agent 
antimoussant.

Convient aussi bien pour les lave-vaisselles que pour 
les lave-ustensiles.

Dosage avec tous les appareils de dosage 
weigomatic® compact.

Bidon 10 l 314730

Flacon 6 x 2 l 314759

Liquide de rinçage 
spécial

Concentré liquide
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Fût 200 kg 313813

Bidon 20 kg 313826

Bidon 10 l 313830



Plan de cuisine et 
domaines d’application

9

Domaine d’application Produit

1 Lave-vaisselle

2 Prélavage

3 Trempage de couverts

4 Sol

5 Siphon de sol

6 Lavage et désinfection 
des mains

7 Nettoyage et désinfec-
tion des surfaces

8 Cuiseur à vapeur combi

9 Machine à café

10 Chambre froide

11 Plaque de cuisson

12 Friteuse

13 Cuisinière

14 Plaque de gril

15 Sauteuse basculante

16 Hotte d’aspiration

17 Chariot

18 Surfaces en verre

19 Machine à café automa-
tique / porte-filtre

20 Chariot de transport

21 Mobilier

22 Surfaces en acier inoxy-
dable

Nos solutions de dosage :

weigomatic compact SMART basic

neomatik® WSG 2

neomatik® ZMW 1 compact

neomatik® ZMW 4 compact

neomatik® HSG / HSG plus

neomatik® easyDOS

Distributeur-doseur triformin® 
dispenser silver / basic / foam 1.0

Distributeur-doseur triformin® dis-
penser silver / basic / touchless 0.5

Nos prestations de service :

Fiches techniques des produits

Fiches de données de sécurité

Instructions pour l’utilisation

Plans de nettoyage et de désinfec-
tion

Plans de protection de la peau

Notes

Équipement de protection individuelle, 
aides au dosage et à l’application (em-
bouts, pulvérisateurs, bacs collecteurs, 
robinets, etc.)

1

2

3

4

6

7

8
9

10

12

11

13 14

15

16

17

18

19
20

21

22
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Bidon 10 l 314530

Nettoyage manuel

Vaisselle et surfaces

PRODUIT DESCRIPTION CONDITIONNE-

MENT

CONTENU N° D’ARTICLE

CitroClean Produit concentré pour la vaisselle à la main 
agréablement parfumé au citron. 
Utilisation universelle.  
 
Utilisation économique et économe.

Bidon 10 l 347330

Flacon 12 x 1 l 347349

Agent de lavage uni-
versel pour vaisselle, 
surfaces et appareils

Concentré liquide

UniClean Excellent détergent fortement dégraissant.
Élimine également les salissures tenaces. Pour 
appareils, récipients, hottes d’aspiration et 
surfaces.

Respectueux des matériaux pour une utilisation 
universelle.

Détergent universel 
ultrapuissant

Concentré liquide

EK Détergent spécial conçu pour l’élimination des 
dépôts de calcaire et des résidus de graisse et de 
saleté dans les lave-vaisselles. 
 
Convient également pour les bouilloires et 
chauffe-eau. 

Pour le détartrage de la vaisselle en machine et en 
bain de trempage. 

Bidon 12 kg 314130

Détartrant

Concentré liquide

GrillClean Détergent surpuissant intensif pour l’élimination 
des résidus de graisse et d’huile dans les 
barbecues, friteuses et fours. 

Dissout efficacement même les saletés brûlées et 
carbonisées.

Bidon 10 l 329330

Flacon 12 x 0,75 l 329347

Détergent puissant 
pour grils

Concentré liquide
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PRODUIT DESCRIPTION CONDITION-

NEMENT

CONTENU N° D’ARTICLE

neoform® K 
plus*

Détergent désinfectant pour surfaces et appareils. 
Sans parfum ni colorants. Bactéricide, levuricide, 
effet virucide limité.

Pour combiner nettoyage et désinfection en une 
seule opération avec d’excellents résultats de 
nettoyage et une désinfection fiable. Inscrit dans la 
liste des désinfectants de l’association allemande 
IHO**. Listé VAH***. Également compatible avec 
le distributeur de lingettes neoform® wipes RTF Dr. 
Weigert.

Détergent et 
désinfectant combinés

Concentré liquide

neoform® K 
sprint*

Désinfectant rapide pour surfaces et appareils. 
Activité bactéricide, levuricide, fongicide, activité 
virucide à spectre imité, efficacité contre les 
norovirus et rotavirus.

Pour la désinfection rapide de plans de travail et 
d’appareils prélavés. Sèche sans laisser la moindre 
trace – Ne nécessite aucun rinçage ultérieur. Inscrit 
dans la liste des désinfectants de l’association alle-
mande IHO**. Listé VAH***. Également compatible 
avec le distributeur de lingettes neoform® wipes RTF 
Dr. Weigert.

Désinfectant rapide 
pour surfaces et 
appareils

Solution prête à 
l’emploi

neoform®

wipes RTF
Distributeur de 
lingettes non tissées 
à usage unique pour 
l’application de désin-
fectants de surface

Désinfection des surfaces et appareils en asso-
ciation avec neoform® K sprint*, neoform® K plus* 
ou avec des désinfectants de surface Dr. Weigert 
compatibles dans les établissements de l’industrie 
alimentaire et les cuisines industrielles. 

Polyvalent, compatible avec neoform® K sprint* 
validé par l’essai à 4 zones (EN 16615).

triformin® 
safeDIS*

Activité bactéricide, levuricide, virucide y compris 
norovirus. Désinfectant pour les mains destiné 
à la désinfection hygiénique des mains. À base 
d’alcool, sans parfum ni colorants et donc particu-
lièrement compatible dans le domaine alimentaire. 
Contient des ingrédients de soin pour la peau et 
des surgraissants. Très bonne tolérance cutanée, 
confirmée par des tests dermatologiques. Listé 
VAH***. Inscrit dans la liste des désinfectants de 
l’association allemande IHO**. Dosage avec le dis-
tributeur-doseur triformin® dispenser 1.0 ou 0.5.

Désinfectant pour les 
mains à base d’alcool  

Solution prête à 
l’emploi

triformin® 
wash pure

Pour nettoyer et soigner les mains et le corps.
Très bonne tolérance cutanée, confirmée par des 
tests dermatologiques. Compatible en particulier 
avec les peaux normales et sèches. Sans parfum ni 
colorant, avec des composants surgraissants et de 
la glycérine hydratante. Exempt de savon et d’alca-
lis. Dosage avec le distributeur-doseur triformin® 
dispenser 1.0 ou 0.5.

Bidon 5 l 318335

Flacon 10 x 1 l 318348

Flacon 20 x 0,5 l 318363

Lotion de lavage 

Nettoyage et désinfection manuels

Surfaces et hygiène des mains

 

 

 

 * Utilisez les désinfectants avec précaution. Bien lire les indications et informations sur le produit avant utilisation.
 ** Industrieverband für Hygiene und Oberflächenschutz (Association industrielle allemande pour l’hygiène et la protection des surfaces)
 ***  Verbund für Angewandte Hygiene (Association allemande pour l’hygiène appliquée) 11

Carton 8 distribu-
teurs de 
lingettes 
avec 
rouleau de 
lingettes 
non 
tissées 
(115 lin-
gettes)

421395

Bidon 10 l 324230

Flacon 10 x 1 l 324248

Flacon 20 x 0,5 l 324263

Bidon 10 l 322330

Bidon 5 l 322335

Flacon 6 x 2 l 322342

Bidon 10 l 564430

Flacon 12 x 0,75 l 564447



Dosage économique

PRODUIT DESCRIPTION N° D’ARTICLE

weigomatic®

basic clean
Pompe péristaltique avec dispositif d’aspiration et alimentation de réservoir 
en acier inoxydable pour le dosage du détergent dans les machines encas-
trées, les 
lave-verres et les lave-vaisselles à capot. 

D 070273

weigomatic® 
basic rinse

Pompe péristaltique avec dispositif d’aspiration et clapet anti-retour en acier 
inoxydable pour le dosage du liquide de rinçage dans les machines encas-
trées, les lave-verres et les lave-vaisselles à capot.

D 070276

neomatik®

WSG 2
Doseur-mélangeur fixe au mur pour la préparation et la pulvérisation de solu-
tions détergentes et désinfectantes prêtes à l’emploi. Un ou deux détergents 
ou désinfectants concentrés peuvent être connectés à l’appareil. Le dosage 
s’effectue grâce à un injecteur, avec un pistolet de pulvérisation, un support 
pour bidon et un tuyau de refoulement de 20 m. 

Pour montage mural.

D 070440

neomatik®

ZMW compact
Doseur-mélangeur compact pour préparer des solutions détergentes et désin-
fectantes prêtes à l’emploi, pour le remplissage direct d’éviers ou de seaux. Un 
ou quatre détergents concentrés différents peuvent être connectés à l’appareil. 
Des raccords rapides permettent de monter facilement les appareils en série.  

Pour montage mural.

ZMW 1
D 070414

ZMW 4
D 070424

neomatik®

HSG
Mousseur manuel pour faire mousser et pulvériser des solutions détergentes 
ou désinfectantes prêtes à l’emploi à partir de concentrés, avec raccordement 
d’eau direct. Contenance 1,4 l. 

Variante neomatik® HSG plus pour sollicitations particulières.

HSG
D 070445

HSG plus
D 070447

neomatik®

easyDOS
Pompe manuelle pour un dosage facile, sûr et direct de détergents concen-
trés dans des récipients ouverts (seaux ou éviers). Quantité à doser précise 
(10 –  30 ml), montage mural simple, sans connexion aux réseaux d’électricité 
ou d’eau.

980854

triformin®

dispenser
Pour le dosage des produits Dr. Weigert triformin®

• Distributeur-doseur triformin® dispenser 1.0 silver pour flacons de 1 l ; résis-
tant au lave-vaisselle

981052

• Distributeur-doseur triformin® dispenser 0.5 silver pour flacons de 500 ml ; 
résistant au lave-vaisselle

981022

• Distributeur-doseur triformin® dispenser 1.0 basic pour flacons de 1 l 981053

• Distributeur-doseur triformin® dispenser 0.5 basic pour flacons de 500 ml 981023
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Dosage économique

PRODUIT DESCRIPTION N° D’ARTICLE

neomatik®

Pulvérisateur sous 
pression

Pour pulvériser des solutions détergentes et désinfectantes diluées. 
La pression est générée par un levier de pompe. Contient un prolongateur de 
pulvérisation.
Contenance : 1,5 l.

980851

Pulvérisateur avec 
prolongateur

Pulvérisateur avec prolongateur pour une utilisation aisée de neodisher® 
CombiClean et Gastro Star GrillClean dans les zones difficiles d’accès.  
Possibilité de raccordement direct au bidon permettant d’éviter les opérations 
complexes de transvasement dans des flacons pulvérisateurs.

Pour flacon de 

0,75  l 
980205
Pour bidons de 
5 l ou 10 l

980207

Accessoires de 
pulvérisation

Pulvérisateur pour produit concentré prêt à l‘emploi flacon de 750 ml 950007

Embout de 
dosage

Embout de dosage fileté pour un dosage direct à partir d’un flacon de 1 l ; 
volume de remplissage de 5 ml à 20 ml. 
À partir du flacon à poignée de 2 l, 20 ml par pression.

950025

920431

Distributeur pres-
surisé, pompes 
pour bidons et 
fûts

Embout fileté à pompe manuelle pour un dosage direct à partir des bidons ou 
fûts :
• Pompe pour bidons 
pour bidons de 5 l, 10 l et de 12 kg (30 ml par pression)
• Pompe pour bidons 
pour bidons de 20 l et de 20 kg à 25 kg (30 ml par pression) 
• Pompe manuelle pour fûts

980701

980700

980308

Robinet Robinet fileté pour le remplissage aisé de petits récipients :
• Robinet pour bidons de 5 l, 10 l et de 12 kg
• Robinet pour bidons de 20 l et de 20 kg à 25 kg
• Robinets pour fûts

980004
980003
980002

Bec verseur à 
visser pour 
bidons

Embout fileté pour le remplissage facile de récipients incorporés :
• Bec verseur à visser pour bidons de 5 l, 10 l et 12 kg
• Bec verseur à visser pour bidons de 20 l et de 20 kg à 25 kg 

981011
981010

Clé pour bidons et 
pour fûts

Clé en matière plastique pour ouvrir facilement les bidons et fûts  981008

Équipement de 
protection indivi-
duelle

Protection optimale lors de l’utilisation de détergents désinfectants

• Gants de protection 
• Lunettes de protection
• Mallette de rangement pour l’équipement de protection individuelle

988005
988006
988008
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PRODUIT Caractéristique Verres de 

table

Vaisselle/

couverts

Appareils Aluminium Dureté globale 

de l’eau en ºd

Gastro Star  FR 30 Détergent pour verres < 8,4

Gastro Star  FR 40
Détergent pour verres et 
bistrots

< 8,4

Gastro Star  FR 45
Détergent « Plus » pour 
verres et bistrots

> 14

Gastro Star  FR 300 Détergent spécial > 14

Gastro Star  FR 8400 Détergent universel < 14

Gastro Star  FR 8700 Détergent universel « Plus » > 14

Gastro Star  FR 6100 Détergent puissant < 14

Gastro Star  FR 6800 Détergent puissant « Plus » > 14

Gastro Star  PR 30 Détergent universel > 14

Gastro Star  FR 65
Détergent spécial pour lave-vaisselles 
pour casseroles et lave-ustensiles

< 14

Gastro Star  PR 65
Détergent spécial pour lave-vaisselles 
pour casseroles et lave-ustensiles

< 14

Gastro Star  PR Ultra Détergent de base -

Gastro Star  CP 100 Détergent universel < 14

Gastro Star  CP 140 Détergent puissant < 14

Gastro Star  K 1
Liquide de rinçage universel 
neutre

< 8,4

Gastro Star  K 2
Liquide de rinçage universel 
acide

> 14

Gastro Star  K 3
Liquide de rinçage pour 
verres

< 8,4

Gastro Star  K 4 Liquide de rinçage spécial < 3

Produits pour le nettoyage 
en machine

AL

AL

AL

AL

AL

AL

AL

AL
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PRODUIT Caractéristique Vaisselle/

couverts

Appareils Surfaces Aluminium Tailles de condi-

tionnement

Gastro Star  CitroClean Agent de rinçage universel
10 l 
12 x 1 l

Gastro Star  UniClean
Détergent universel 
ultrapuissant

10 l 

Gastro Star  EK Détartrant
12 kg

Gastro Star  GrillClean Détergent puissant pour grils
10 l
12 x 0,75 l

neoform® K plus1 Détergent et désinfectant 
combinés

10 l
5 l
6 x 2 l

neoform® K sprint1 Désinfectant rapide
10 l
12 x 0,75 l

Produits pour le nettoyage 
manuel

= compatible

= compatible sous réserves

FR – Détergent liquide
PR – Détergent en poudre
CP – Détergent compact
K – Liquide de rinçage

1 Utiliser les désinfectants avec précaution. Bien lire les indications et informations sur le produit avant utilisation. 
2 Tester au préalable sur l’aluminium anodisé. 
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Une qualité rentable :
Résultat de nettoyage optimal,  

un seul lavage,  
faible consommation   
et un service parfait.

Faites confiance à l’original.

Hygiène avec Système 


